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Kratak pregled

Uvod

Preduvjetni programi: Prostorni
zahtjevi, DPP, SSOP,oprema i
odrzavanje,edukacija osoblja

Praktican primjer HACCP sustava u
industriji za preradu voca i povrca

Praktican primjer HACCP sustava u
uljari
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HACCP

HACCP = Hazard

_ Analysis &
Critical
Control

Point

HACCP je zastita zasnovana na sustavu
kontrole hrane.
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UVOD

ODLUKA UPRAVE O UVODENJU SUSTAVA

ODLUKA UPRAVE O OSNIVANJU HACCP
TIMA

POLITIKA KVALITETE
PSEG HACCP SUSTAVA
RGANIZACIJSKA SHEMA
DGOVORNOST UPRAVE

DGOVORNOSTI STALNIH I POVREMENIH
_LANOVA HACCP TIMA

<O O O O
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Preduvjetni program Prostorni uvjeti

Sadrzaj
1.UVODV 5.5. OSVJETI;JENJE
2. SMIJESTA] TVORNICE = 5.6. SKLADISTENVJE
3.RADNE PROSTORIJE I OKOLIS 6. PROVJERA PRIDRZAVANJA
3.1. DIZAIN ZAHTJEVA -AUDIT
3.2. SMJER I MEDUSOBNO 7. PRILOG
ZAGADENJE _ Tlocrt - Tvornicki krug
3.3. UNUTRASNJA Tlocrt - lokalni promet-
STRUKTURA planirani
3.4. OKOLIS Tlocrt — pogona
4. SPREMNICI ZA ORGANSKI I Tlocrt — Skladista
ANORGANSKI OTPAD Tlocrt - komunikacija ljudi
5. UREDAJI I OBJEKTI Tlocrt —ventilacija i otpadne
5.1. SUSTAV ODVODNIH vode
CIJEVI I ODLAGANJA Certifikat ISO 14 001
OTPADA Lokacijska dozvola
:g IE::!SOCSETNOJIEIJE ZA OSOBNU Natelna dozvola
HIGTIENU Zemljoknjizni izvadak

5.4. KVALITETA ZRAKA 1
VENTILACIJA



Preduvjetni program Prostorni uvjeti
Cilj

O Cilj preduvjetnog programa ,Prostorni zahtjevi® je
kontrola proizvodnih uvjeta u proizvodnji kao i
kontrola uvjeta okoline za proizvodnju sigurne i
zdravstveno ispravne hrane.

O Proizvodni objekti i njihov okolis su zamisljeni,
izvedeni i odrzavani s ciljem sprijeCavanja moguceg
negativnog utjecaja na sigurnost hrane.

O Broj, raspored, velicina i gradevinske karakteristike
prostorija su takve da omogucuju higijensko
rukovanje s namirnicama i predmetima opce uporabe,
ukljucujuci i zastitu od krizne kontaminacije sirovina,
namirnica, lE)redmeta opce uporabe, materijala, vode
dovoda zraka i osoblja, a isto tako i od vaank|h
uzroka ukljucujuci nametnlke i glodavce s ciljem
sprijeCavanja moguceg negativnhog utjecaja na
sigurnost hrane.
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Preduvjetni program SSOP
Sadrzaj

1. UVOD
2. POSTUPCI PROVODENJA SSOP-a
2.1. Proizvodne linije
2.2. Pakirnica
2.3. Skladista- sirovina, poluproizvoda i gotovog
proizvoda
2.4. Trasportni vozni park
2.5. Sanitarne prostorije i prostori za radnike
2.6. Tvornicki krug
. PLAN CISCENJA I DEZINFEKCIJE
. PLAN I KONTROLA ULASKA STETNIKA- DDD
. VERIFIKACIJA SSOP-a (mikrobioloska CistoCa povrsina)
. RUKOVANJE I SKLADISTENJE OPASNIH KEMIKALIJA
. ODLAGANJE i ZBRINJAVANIJE OTPADA
8.ZAHTJEVI I PLAN EDUKACIJE OSOBLJA O HIGIJENI

NoUuhL~W
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Preduvjetni program SSOP

O

O
|

O

Postupci provodenja SSOP (Pisani sanitarni program) u
Elavnlm crtama prikazuje Earametre koji trebaju biti pod

ontrolom u poduzecu, o bi se osigurala zdravstvena
ispravnost gotovog pr0|zvoda Sanitarne procedure su
razvijene za opremu, posude, uredaje koji su postavljeni u
zraku, podove, Z|dove stropove, odvode, i sve ostalo Sto
moze utJecatl na zdravstvenu ispravnost pr0|zvoda )

kontrola zdravstvene ispravnosti koristene vode

Verifikacija sustava putem mikrobioloskih ispitivanja -
djelotvornost postupaka provodenja SSOP-a se nadzire i
provjerava (koristenje mikrobioloskog testiranja, rutinske
osjetilne inspekcije podrucja/opreme, ili direktnim
promatranjem procedura sanitacije kO_]u provode odredeni
zaposlenici)) i gdje je potrebno, Erogram se prilagodava
prema tome. Postupci pocinju tek nakon sto su ispunjeni svi
zahtjevi sanitacije.

Edukacija osoblja o higijeni
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Preduvjetni program SSOP
Cilj

O

O

O
L

Cilj SSOP programa je opisati radnje koje se provode u
proizvodnim pogonima radi sprijeCavanja izravne ili
posredne kontaminacije i kvarenja proizvoda.

SSOP program opisuje i ucestalost kojom se odredena
sanitacijska radnja provodi, te vrsi podjelu odgovornosti
zaposlenih radi uvodenja i kasteg provodenja planova
zacrtanih u programu.

Poduzece zadrzava pravo da poimenice ne navodi
zaposlenika koji odgovara ili provodi sanitacijske radnje. U
SSOP programu je navedena samo funkcija odnosno radno
mjesto djelatnika.

SSOP nadzorna dokumentacija Il.e potpisana i datirana od
strane funkcije osoba navedenih u obrascu nadzorne
dokumentacije. Potpis oznacava sukladnost s uvjetima
naznacenim u pisanom SSOP-u.

Rukovanje i skladistenje opasnih kemikalija
Odlaganje otpada
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Preduvjetni program Oprema i odrzavanje
Sadrzaj

1.UVOD
2.0PIS POSTOJECE OPREME
3.SMJESTAJ I INSTALACIJA OPREME U PROIZVODNIM POGONIMA
SHEMA SMJESTAJA CJELOKUPNE TEHNOLOSKE OPREME
SHEMA SMIJESTAJA MJERNIH INSTRUMENATA
4. POSTUPCI RUKOVANJA I ODRZAVANIJA OPREME I MJERNIH INSTRUMENATA
4.1. PREVENTIVNO ODRZAVANJE OPREME I MJERNIH INSTRUMENATA

T-1 LISTA OPREME I MJERNIH INSTRUMENATA
T-2 PREVENTIVNI PLAN ODRZAVANJA - odgovornosti i zapisi

4.2(.SPLANS;(O ODRZAVANJE OPREME (REMONTI) I MJERNIH INSTRUMENATA

ERVI

T-3 PLANSKO ODRZAVANJE OPREME (REMONTI) I MJERNIH INSTRUMENATA -
odgovornosti, i zapisi

T-4 PLANSKO ODRZAVANJE OPREME (REMONTI) I MJERNIH INSTRUMENATA
(SERVIS) ZA GODINU -----

T-5_ CHECK LISTA PLANSKO ODRZAVANJE OPREME (REMONTI)
4.3. ODRZAVANIE PO KVARU OPREME I MJERNIH INSTRUMENATA

T-7 CHECK LISTA ODRZAVANIJE PO KVARU OPREME
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Preduvjetni program Oprema i odrzavanje
Sadrzaj

O

OO0O0O0 O

O

Cilj PRP ,,Oprema i odrzavanje" jest nadzor i odrzavanje
opreme i mjernih instrumenata u tvornici s ciljem
sprjecavanja kontaminacije hrane.

Podrucje rada se odnosi na svu opremu i mjerne
instrumente koja se nalazi u sklopu tvornice.

Program obuhvaca:

Opis postojece opreme i mjernih instrumenata
Smijestaj i instalacija opreme

Odrzavanje opreme i mjernih instrumenata

Poduzece koristi opremu i mjerne instrumente koja je
dizajnirana za proizvodnju namirnica, te je uvedena i
odrzavana tako da sprijeci situacije koje za posljedicu mogu
imati zagadenje namirnica.

ima adekvatne programe za nadziranje i kontrolu
elemenata u ovom dijelu i vodi odgovarajuce zapise.
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Primjer HACCP sustava u Cincer eians
industriji vocCa i povrca
Opis proizvoda

IME PROCESA

PASTERIZIRANI PROIZVODI VOCE

Naziv proizvoda

Zelene masline
zelene masline s paprikom
zelene odkosttene masline

1. Glavne karakteristike proizvoda

pH = max. 4,3

Kiselost (kao mlije¢na kiselina): min. 0,4 %

Sadrzaj klorida (%): min. 3 %

Bez vidljivih oSteéenja, zelenkasto do zelenkasto zZute boje, karakteti¢an okus masline
Regulator kiselosti: mlije¢na kiselina 80 %, limunska kiselina 80 %,

Antioksidas: askorbinska kiselina

UévrSéivaé: kalcij klorid

2. namjenjena uporaba

Gotov proizvod, za sve skupine potro3m

3.Pakiranje

hermeti¢ki zatvorena staklena ambalaza

4.Rok trajanja

24 mjeseca

5.nafin prodaje

maloprodaja

6.uvjeti skladiStenja

Nema posebnih zahtjeva kod temperature okoline, ztigeno od vlage i direktnog izvora topline i
svjetla (normalni skladisni uvjeti)

7.uvjeti distribucije

Nema posebnih zahtjeva kod temperature okoline, z&geno od vlage i direktnog izvora topline i
svjetla (normalni skladisni uvjeti)

Utorak, 18. studeni 2008
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Sastav proizvoda, ambalazni materijal

PASTERIZIRANI PROIZVODI VOCE

Masline zelene s paprikom
Naziv proizvoda:

sirovina Masline zelene s paprikom jumbo 180/200
Masline zelene s paprikom extra large 201/230

Vreéica PA/PE
— Kutija kartonska K2S
3. ambalazni Osiguraé

i Etiketa
materljal Strechfolija

Paleta

Voda

- - Sol sitha

4. pomd@na sirovina | kiselina askorbinska 010169
Kiselina limunska 010170
Kiselina mlijeéna 010171
Kalcij klorid 010168

Utorak, 18. studeni 2008 sms-Prehrambeno razvojni centar



DT__ zelene masline (obicne, odkosti¢cen, punjene paprikom u dalmatinskoj marinadi, )

Prijem pomoc¢nih
sirovina

v

Skladistenje
pomocne sirovine

Vodovodna voda

Maticni
naljev ?
otpad
Skladistenje
A
DA
Skart Tskoristivi
maslina Skart
NE
h 4
otpis

E
I—

1poA0ASID
1 1Uazeg

. v
-I\‘E

(2D)
By
odsues|

DA

Ml

Skladiste | Nes:iklad
karantene | !
proizvod




Analiza opasnosti

Analiza opasnosti

Ime programa:

VOCE | POVRCE U NALJEVU

Ime proizvoda:
Slagani program:
MASLINE MIJESANE

Ime proizvodne faze

Identificirane bioloSke
opasnosti

Identificirane
kemijske
opasnosti

Identificirane
fizikalne
opasnosti

Preventivne kontrolne mjere

SIROVINA, POMO CNA SIROVINA, AMBALAZNI MATERIJAL

1. prijem zelenih

Enterobakterije
Sulforeduciraju ¢e klostridije
plijesni

Teski metali
Pesticidi

Konzervansi: natrij benzoat,

Prisustvo stranih primjesa

Specifikacija dobavljata
Povremena laboratorijska kontrola
dobavlja¢a po specifikaciji

. kalij sorbat Kemijska kontrola naljeva pri svakom
maslina zaprimanju
odkostiéenih Novi dobavlja¢, provjera na sve opasnosti
m Senzorski pregled sirovine
m
m

Aerobne mezofilne bakterije Alergeni Prisustvo stranih tijela zbog Dobavni uvjeti

Enterobakterije Teski metali oStelene ambalaze i Specifikacija dobavljata

Sulforeduciraju ¢e klostridije pesticidi postupka prerade Povremena laboratorijska kontrola

2. prijem paprike

Kvasci plijesni
Salmonella spp.

dobavlja¢a po specifikaciji i
dobavnim uvjetima

Novi dobavljaé, provjera na sve opasnost

Vizualna kontrola

Alergen - na deklaraciji zelenih maslina s
bajamima i maslina mijeSanih
~-gurman“ nalazi se u popisu
sastojaka




Analiza opasnosti

Ime proizvodne
faze

Identificirane
bioloske
opasnosti

Identificirane
kemijske
opasnosti

Identificirane
fizikalne
opasnosti

Preventivne kontrolne
mjere

22. zatvaranje
strojno

Prisustvo patogena zbog
neadekvatnih
higijenskih postupaka

Ruke djelatnika

Enterobakterije

Enterococcus spp.

m

Dijelovi stroja
m

SSOP
PRP “Edukacija osoblja“
PRP ,Oprema i odrzavanje

23. Pasterizacija

Nepostivanje vremena,
temperature u
utvr denom postupku
moze rezultirati u
neprimjerenoj
termi&koj obradi koja
omoguuje
prezivljavanje
patogenih

- m
mikroorganizama

Ostaci sredstava za pranje
u proizvodu

Pucanje zatvorenih staklenki

Temparatura/vrijeme

PRP ,Edukacija osoblja“

SSOP

Izdvajanje nesukladnog proizvoda kod
vakum detektora

24. vakum detektor

Prisustvo patogena zbog
nezatvorenog
proizvoda

~

Izdvajanje nesukladnog proizvoda

25. Paletizacija

Devakumiranje usljed
mehani¢kih utjecaja
koje moZze dovesti do
kontaminacije

sadrzaja
Aerobne mezofilne bakterijg M

Plijesni

Moguénost oStéenja i loma
proizvoda

m

PRP ,Edukacija osoblja“
Izdvajanje nesukladnog proizvoda,

26. skladistenje
poluproizvo
da

Devakumiranje usljed
mehani¢kih utjecaja
koje moze dovesti do
kontaminacije
sadrzaja

Aerobne mezofilne bakte! m
Plijesni

Moguénost oStéenja i loma
proizvoda

PRP ,dukacija osoblja“
PRP ,Skladi$ni uvjeti“
Izdvajanje nesukladnog proizvoda,




Analiza opasnosti

Ime proizvodne
faze

Identificirane

Identificirane

Identificirane
fizikalne
opasnosti

Preventivne kontrolne
mjere

27. Pakiranje

Moguénost oStéenja i loma

proizvoda

PRP ,dukacija osoblja“
PRP ,Skladisni uvjeti“
Izdvajanje nesukladnog proizvoda,

28. skladistenje
gotovog

proizvoda/ot

prema

bioloSke kemijske
opasnosti opasnosti

Devakumiranje usljed amjena vrste proizvoda
mehani¢kih utjecaja koji sadrzi
koje moZe dovesti do alergen
kontaminacije
sadrzaja

Aerobne mezofilne bakterije

Plijesni m m

Devakumiranje usljed Zamijena vrste proizvoda
mehanitkih utjecaja koji sadrzi
koje moZe dovesti do alergen
kontaminacije
sadrzaja

Aerobne mezofilne bakterije. m

Plijesni m

Moguénost oStéenja i loma

proizvoda

PRP ,dukacija osoblja“
PRP ,SkladiSni uvjeti“
Izdvajanje nesukladnog proizvoda,

Potpis :

Izanje: 1

Datum: 12-05-2007
Revizija:0
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Definiranje kriticnih kotrolnih tocaka (CCP)

Ime procesa:

PASTERIZIRANI PROIZVODI

Ime proizvoda:
MASLINE ZELENE

MASLINE ZELENE U DALMATINSKOJ

MARINADI

MASLINE ZELENE S PAPRIKOM
ODKOSTICENE ZELENE MASLINE

Q3: moze li se

Q4. da li slijedeca

01 Q2:dalita kontaminacija sa faza eliminira
- — . - : mjera identificiranom - s
_ Kategorija.identificirane.opasnosti Da.Il.ppstOJe.p eliminira ili opasnosti pojaviti u |dentlf|C|rqqu CcC
zi:?)?/?nsa? Horald (DBa I}i<"eF()) asnost kontrolirana :]t:};tergtg: ° smanjuje vrijednosti veéoj od gr%zsnr'lﬁ'set Irlll'enu Pbr
1€ 0p3 o mjere opasnost na prihvatljive odnosno nanjuje nj =
preduvjetnim programima i kojim? identificirane Sribvatiiva ToZeise poveating prisutnost na 0j
= ; g
opasnost vrijednost? neprihvatljivu 5::2 \:jarfgls\{[l;
vrijednost? ) :
SIROVINA, POMO CNA SIROVINA, AMBALAZNI MATERIJAL
K - TeSki metali (As, Ca, SO4,| DA NE NE (preventivne
.. o Fe,) DA NE kontrolne mjere)
1. Prijem aditivi '
) GMO NE (GMO
certifikat)

4. prijem zelenih
maslina
odkosttenih,
zelenih maslina

B — patogeni

K- Pesticidi, TeSki metali,
Mikotoksini, konzervansi

F - Prisustvo stranih primjesa

DA

DA
DA

DA
(Vizualna
kontrola,
kontrola
dobavljaa)

NE

NE
NE

NE

NE (uklonjeno
senzorskim
pregledom)

NE (preventivne
kontrolne mjere)
NE (GMO
certifikat)

DA ( probiranje
maslina, pranje
maslina)




Definiranje kriticnih kotrolnih tocaka (CCP)

1.9.zatvaranje strojno

B — patogeni
DA —SSOP, ,Edukacija osoblja“

K - Ostaci sredstava za podmazivanje
DA - ,Oprema i odrZzavanje

23.skladistenje
poluproizvoda

K- Zamjena vrste proizvoda koji sadrzi alergen
DA - — Edukacija osoblja“, ,skladisni uvjeti“

F — mogwnost oStéenja i loma proizvoda
DA -, Edukacija osoblja“

F - dijelovi kontaktne ambalaZe od poklopaca DA DA DA(vakum
Dijelovi stroja detektor)

DA - Oprema i odrzavanje”

B - Moguénost prezivljavanja patogenih mikroorganizama zbog | DA (temperatura i CCP 1

nepridrzavanja utvr denog vremena i tempaerature vrijeme)
20 = PaSterlzaCIJa F - Pucanje zatvorenih staklenki

DA -, Edukacija osoblja“

B - Prisustvo patogena zbog nezatvorenog proizvoda DA (izdvajanje CCP 2
2 1 i Vaku m nesukladnog proizvoda)
detektor

B - prisustvo patogenih mikroorganizama zbog devakuinanja DA (izdvajanje DA DA

uslijed mehanikih utjecaja nesukkadnog proizvoda) (Pakiranje)
22.Paletizacija F —moguwnost oStéenja i loma proizvoda

DA - ,Edukacija osoblja“

B - prisustvo patogenih mikroorganizama zbog devakuinanja DA (izdvajanje DA DA

uslijed mehanitkih utjecaja nesukkadnog proizvoda) (Pakiranje)




HACCP plan

Ime procesa:
PASTERIZIRANI PROIZVODI

Ime proizvoda:
MASLINE ZELENE
MASLINE ZELENE U DALMATINSKOJ MARINADI
MASLINE ZELENE S PAPRIKOM
ODKOSTICENE ZELENE MASLINE
ODKOSTICENE ZELENE MASLINE U
DALMATINSKOJ MARINADI

Nadzor
Proizvodna CCP Opis Preventivne Stose Kako se Kada Tko Korektivne miere Verifikacij HACCP
faza broj opasnosti mjere nadzire preventivnh | (uéestalost | nadzire o I a dokument
e mjere nadziranja
nadziru )
AKCIJSKE Nadzorna
GRANICE = = Kod istupanja Zapis 0 dokumentac
i mr:]m 8250 rii:(ﬁ c KRITICNIH GRANIC korektivnoj ija kriticne
=min. A: obavjestiti ieri ke CCP
. . : Temperatura mjeri tocke
Pasterizaq CCP %;rgz:ogﬁ?z' ﬁg;?{gj\fé vodene pare Digitalni Svaki sat Operater tehknolt?gla,v‘( i Povremeno 1
ija 1 i g GRANICE Vrijeme terometar na pasteru kma:r;ﬂtécr)lgs aanaliza, | mikrobiolod | Analiticka
T min. 85 °C -+2°C pasterizacije poluproizvoda bez ko izvje_ﬁe i izvje_§3a
T =min. 15 min (u etikete potpis Zap|§ o
proizvodu) Tehnologa korektivnoj
mjeri
i B — patogeni KRITICNE vakum mieras Kontinuirano Operater Zaustavljanje linije i nakon Nadzorna
detkekCHa ;:CP mikrgorganiz GRANICE ) na FBL-u | utvrdivanje uzroka provjere dokumentac
vakuma mi zbog : potvrditi ija kriticne
min. 250 mbar J
”?;i*';‘f/‘gg:”og zapisom totke CCP
P uspostavljanj| 3

PodeSavanje vakum
detektora

e prihvatljive

zatvorenos
proizvogé




Primjer HACCP sustava u
uljari- centrifugalni postupak
Opis proizvoda

Biljna ulja Djeviéansko maslinovo ulje

Naziv proizvoda

EKSTRA DJEVI CANSKO MASLINOVO ULJE  medium

1. Glavne karakteristike proizvoda

Kiselost (kao OLEINSKA): <0,6 %
Peroksidni broj (mmolO /kg): <8
Mediana voénosti, gor€ine i pikatnosti 3<Me< 6
Mediana defekata : Med=0
Voskovi ( mg/kg) : <180

2. namjenjena uporaba

Gotov proizvod, za sve skupine potrosm
Namjenjen za salate, kuhanje

3.Pakiranje hermetic¢ki zatvorena tamna staklena ambalaza
4.Rok trajanja 18 mjeseci
5.n&fin prodaje maloprodaja

6.deklariranje

"Ulje visoke kakvoée dobiveno iskljwéivo mehanikim putem" uz navodenje
glavnih karakteristika proizvoda oznake MEDIUM
EKO proizvod

7.uvjeti distribucije

Cuvati na temreraturama od 10 -20 °C, zaSéeno od direktnog izvora topline i
svjetla (normalni skladisSni uvjeti)

Utorak, 18. studeni 2008
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Dijagram toka uljara

[ [

DODATAK VODE

PRIJEM
PLODOWVA

USKLADISTENJE
(1-2 DANA; DO
18°C:RII 7526)

UKLANJANJE

MEHANICKIH
NECISTOCA

MLJUEVENJE

MIVESENJE

BILJNA VVODA
+ DODANA
VODA

PROIZ\VODI

uLAZ
NMATERIJALA

OTPADNA \VVOL

(t=45-60 Mmin; T=28
+=2°)

ULJE

s
NECISTOCAMA
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Analiza opasnosti

Ime programa:

DJEVI CANSKO MASLINOVO ULJE

Ime proizvoda:

EKSTRA DJEVI CANSKO MASLINOVO

ULJE Medium
Identificirane Identificirane :
. — — . .. — Preventivne kontrolne
Ime proizvodne faze Identificirane bioloSke opasnosti kemijske fizikalne miere
opasnosti opasnosti )
SIROVINA, POMO CNA SIROVINA, AMBALAZNI MATERIJAL
Enterobakterije TeSki metali Prisustvo stranih Specifikacija
Sulforeduciraju ¢e klostridije | Pesticidi primjesa dobavljaca
plijesni Povremena
laboratorijska
v v S kontrola
dobavljaca po
1. prijem maslina _specifikaciji
Novi dobavlja¢,
ugovor o
primjeni
pesticida
Senzorski pregled
sirovine
Aerobne mezofilne bakterije | TeSki metali Prisustvo stranih Cuvanje plodova u
Enterobakterije pesticidi tijela zbog tankom sloju
Sulforeduciraju ¢e klostridije oStetene Cuvanje u hladnom |
2. skladistenje plodova Kvasci plijesni ambalaze i suhom
postupka prostoru
prerade MijeSanje slojeva

SSOP




Definiranje kriticnih kotrolnih tocaka (CCP)

Ime proizvoda:

Ime procesa: EKSTRA DJEVI CANSKO MASLINOVO
DJEVI CANSKO MASLINOVO ULJE ULJE Medium
Q4:dali
Q3: moze li se ;sgjzzdeca
Q1L Q2:dalita | kontaminacija sa L
— —— - : - - —— .| eliminira
Kategorija.identificirane.opa | Da.li.postoj | mjera identificiranom opasnosti | . o
= : . —_— — = . identificiran
Procesni snosti (B, K, F) e.preventiv | eliminiraili | pojaviti u vrijednosti
— = — — . — u opasnost | CC
korak/ Da li je opasnost ne mjere za | smanjuje vecoj od prihvatljive . .
—— = — = . — ili smanjuje | P
sirovina kontrolirana preduvjetnim identificira opasnost na| odnosno moze li se nienu
programima i kojim? ne prihvatljivu | povedati na I€
. = . = prisutnost
opasnosti? | vrijednost? | neprihvatljivu na
vrijednost? . .
prihvatljivu
vrijednost?
SIROVINA, POMO CNA SIROVINA, AMBALAZNI MATERIJAL
1. Prijem | K- Teski metali (As, Ca, Fe,) DA NE DA NE
Maslina/ Pesticidi DA NE DA NE C
skladigten B- kvascupllljesnl, ukupan broj DA NE NE C
- F- strana tijela P
€ 1
plodova




HACCP plan

Ime proizvoda:
Ime procesa: EKSTRA DJEVI CANSKO MASLINOVO ULJE Medium
DJEVI CANSKO MASLINOVO ULJE
Nadzor
C Sto se | Kako | Kada Tko
. C _ . nadzir | se (ucestalos | nadzi .
Proizvo | P | Opis _ Pr_eventlvne e preve |t re Kc_)rektlvne Verifikacija HACCP
dnafaza | b | opasnosti mjere ntivne | nadziranj mjere dokument
ro mjere | a)
| nadzir
u
AKCIJSKE Kod istupanja Nadzorna
GRANICE KRITICNIH. dokumenta
T< 12°C -+ Tempe GRANICA: cija
2°C raturz obavjestiti kriti¢cne
t =min. 48 sati e tehnologa, Zapis 0 korektivnoi tocke CCP
1. C B — patogeni| RW >75 % 2 Diaital karantena m'(gri IR
Prijem/ mikroorgani | KRITICNE = 9 poluproizvoda J Analiticka
o C . Vrijem | ni Dva puta | Oper . Povremeno oy,
skladiste zZmi GRANICE bez etikete . — izvie&a
. P - . e terome| dnevno ater mikrobiolosko :
nje K- pesticidi, | T< 15°C -+ | . o, . Zapis 0
. 1 o . o cuvanj | tar izvjeXe i potpis R
maslina teski metali | 2 °C korektivnoj
. a Tehnologa o
t =min. 72 sata| . mjeri
proizv o
prema Zapisi o
. oda
regulativi povremeno
j kontroli
pesticida
2. C | K-ostaci od | Ispiranje transpa| vizuel | Kontinuir | Oper | Zaustavljanje | nakon provjere Nadzorna
Skladist | C | dezifekcijsk | spremnika rencija | no ano ater linije i potvrditi zapisom | dokumenta
enje P | og sredstva na utvrdivanje uspostavljanje cija
ulja/ 2 | F-n&istoce uzroka prihvatljive kriticne
transpor zatvorenosti tocke CCP
t proizvoda 2




HACCP je efikasan ukoliko je
dio rutine zaposlenika ,a ne

S
e % S ADUZENJE!

A

Za sva vasa pitanja posaljite
e-mail ili pisite :

EKSTRA

sms - Prehrambeno razvojni centar d.o.o.
21231 Klis, Kurtovici bb. Hrvatska

www.prehrambeni-centar.com

E-mail: sandra.petricevic@sms.hr
Tel: 021 261 678
Fax: 021 240 282
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