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Projektom ¢e se rijeSiti mnogi formalni preduvjeti da intenziiv uzgoj i eksploatacija
istarskog goveda zazive u buédypraksi

PAZIN - »Promocija i valorizacija istarskd#
govedag, ili engleskom ski@nicom - PRO.V.I.CE
naziv je novog mdéunarodnog projektacije je
europsko financiranje izborila Agencija za rurgEilss
razvoj Istre (AZRRI). Projekt je kandidiran u skiof#
programa PHARE 2006 — CBC Adriatic, proSacss
svu proceduru i nedavno je priltes od evropskilfEs
tijela, pa se &ekuje skoro potpisivanje ugovora
pocetku koriStenja odobrenih 160 tisu eura z
njegovu provedbu.

Vodeii partner u ovom projektu je AZRRI, s

hrvatske strane u njemu sudjeluju jo§ Agronomskulit iz Zagreba, Grad Pazin te Savez
uzgajiva&a istarskog goveda. Talijanski partneri su Agronkinfakultet iz Padove, regije
Emilia Romagna i Marche, Udruzenje proideda goveleg mesa autohtonih pasmina regije
Emilia Romagna, ANABIC — nacionalna talijanska wuza zastitu autohtonih pasmina
goveda, ARPA — Agencija za zastitu okoliSa regijelist, te talijanska tvrtka Activa System,
specijalizirana za uvdenje novih tehnologija u starstvo.

Uklapanjem u druge AZRRI-jeve projekte trajne ZaStistarskog goveda i masovnije
proizvodnje mesa ove autohtone pasmine za tragdgekt PRO.V.I.C. se izvrsno uklopio i u
programe o6uvanja bioloSke raznolikosti koje Europska unijasglino podrzava. Zbog
uobicajene forme ovakvih projekata, kod kojih glavni &gl biva strdna i znanstvena
poma: kroz seminare, radionice, edukacijske i studijsgeavke, njime se @e rijesiti nijedan
tehnicki, ekonomski ili materijalni preduvjet za paamje broja istarskih goveda u Istri ili pak
za izgradnju Centra istarskog goveda na Gortandwapegu kraj Pazina. Miutim, rijeSitce

se mnogi formalni preduvjeti da intenzivniji uzgogksploatacija istarskog goveda zazive u
budwoj praksi.

Gracijano Prekalj, direktor AZRRI-ja, naim&ekuje da neposredan rezultat ovog projekta
budu po evropskim normama napisani pravilnici indeadi za sve faze uzgoja istarskog
goveda i plasmana njegovog mesa: od uzgoja, raspispase i ishrane, preko tova, klanja,
rasijecanja i zrenja mesa, sve do njegove pripremgostiteljstvu (doslovce za sve faze od
paSnjaka do stola), Sto za sveobuhvatno bavljstgeskim govedom kao projektom moze biti

itekako zna&ajno. U hrvatskom zakonodavstvu o hrani ¢@pe postoji, odnosno ne uklapa se
U postojée sanitarno-higijenske propise, postupak zrenjaedgryy mesa, a upravo se taj

postupak pokazao vaznim za uspjeh, primjerice,eftaj zasStite pet autohtonih pasmina
goveda u ltaliji.
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