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Glavni ciljevi projekta
su promicanje odrZivog
razvoja jadranskog po-
drucja kroz valorizaci-
ju tipicnih proizvoda te
razmjena iskustava iz-
medu ucenika ugosti-
teljskih skola, profesora
i lokalnog stanovnistva

PULA - U praktikumu Sko
le za turizam, ugostiteljstvo
rgovinu na Stoji zapoceo je
jucer projekt prekogranicne
mobilnosti uc¢enika u sklo-
pu kojega su mladi kuhari i
kuharice triju zemalja, pod
paskom svojih mentora, za-
jednicki kuhali, razmjenjivali
ecepte i iskustva. U aktivno-
sti koja se odrzava u sklopu
projekta KEY Q, ¢iji je vode-
Ci partner Agencija za rural-
ni razvoj Istre iz Pazina, su-
ljelovalo je po pet najboljih
1cenika i ucenica triju Skola
iz Istre, one iz Pule, Poreca i
Rovinja, ucenici skole iz Mo-
stara te dvije talijanske sko-
le iz Trsta i Cividete
U kuharskim radionicama
koje su se odrzavale tijekom
cijelog dana ucenici i njihovi
mentori pripremali su tipi¢-
na jela svojih krajeva. Tako su
istarski ucenici pripremali sr-
netinu na podlosku od jecma
sd Sparugama i susenim po-
midorima, punjena prsa fa-
zana s tartufima i palentom
na misanci dok su za desert
posluzili fritule sa zavajonom,
pojasnio nam je stru¢ni na-
tavnik Igor Ciceran. Njegov
kolega iz Mostara, Miroslav
Rujundzic, sa svojim je uceni-
cima pripremao koktel od je-
sulja, sarmice od vinove loze,
4 glavno jelo punjenu janje-
cu plecku, dok su za deset po-
sluzili mednu rosu. Talijani su
pak radili autohtonu vrstu pa-
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o punjenih prsa fazana
do koktela od jegulja

ste s palentom pod nazivom
“tagliolini” sa zelenom $al-
som od Sparuga, zalogajcice
sa samoniklom biljkom zva-
nom “sclupit” i sirom od ma-
gareceg mlijeka te desert pod
nazivom “cofanetto delle fe-

ste” koji u biti predstavlja ko-
lac od biskvitnog i lisnatog ti-
jesta punjen marmeladom i
suhim vocem, pojasnio nam
je kuhar Amorino Michelutti.

Sliéne radionice provest ce
se danas i u turisticko-ugo-
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lako je kuharica bilo manje nego muskih kolega, one su bile zaduZene za pripremu mesa

stiteljskoj skoli Antona Sti-
fanica u Porecu, a sva ce se
pripremljena jela slikati te
uvrstiti u kuharicu koja je
predvidena projektom.
Kako nam je navela Ja-
senka Kapuralin, voditelji-

ca projekta u AZRI-ju, ma-
nifestacija je organizirana
u sklopu KEY Q projekta
koji se financira iz Progra-
ma IPA-Jadranska preko-
grani¢na suradnja. Glav-
ni ciljevi ovoga projekta su
promicanje odrzivog ra-
zvoja jadranskog podruc-
ja kroz valorizaciju tipic-
nih proizvoda te razmjena
iskustva izmedu uc¢enika
ugostiteljskih skola, profe-
sora i lokalnog stanovnis-
tva. Projektom se predvi-
da i izgradnja Edukacijske
kuhinje u sklopu Centra za
regionalno-ruralni razvoj, i
to na Gortanovom Brijegu
kraj Pazina. Inace, vrijed-
nost projekta je 677 tisuca
od Cega je za AZRI predvi-
deno 310 tisuca eura. Pro-
jekt traje 27 mjeseci, sve do
svibnja 2013. godine.
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ha_d!'gi/'ska jela, u modernom ruhu, obiljeiila je upotreba
svjezih sezonskih namirnica




